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* Sledzie po litewsku

Sktadniki: Sposob przygotowania:

30 dag filetéw sledziowych w oleju Sledzie odsgczyé z oleju, osuszy¢ papierowym recznikiem,
1 duza cebula pokroi¢ na dzwonka. Cebule pokroi¢ w cienkie plasterki,
Vo szklanki rodzynek sparzy¢ wrzatkiem. 1 % szklanki wody zagotowa¢ wszystkie
V2 szklanki biatego wytrawnego wina przyprawy, nastepnie odcedzi¢ wywar i potaczy¢ z winem,
2 gozdziki doda¢ rodzynki. Sledzie utozy¢ w stoiku, zala¢ marynata, i
1 1i¢ laurowy obfozy¢ cebulg. Wstawi¢ na noc do lodéwki.

2 ziarna ziela angielskiego
4 ziarna pieprzu
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