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Sktadniki: Sposaéb przygotowania:

150 g masta Masto i jajka wyja¢ wczesniej z lodéwki. Sktadniki na babke
3jajka powinny by¢ w temperaturze pokojowej. Forme do babki, z
garsc¢ rodzynek kominem po srodku o srednicy 22-25 cm, wysmarowac
2 tyzki migdatow mastem i oprészy¢ butka tartg. Rodzynki zala¢ wrzatkiem i po
300 g maki pszennej 5 minutach odcedzi¢. Ptatki migdatowe posiekac¢. Make
1 tyzeczka proszku do pieczenia wymieszac¢ doktadnie z proszkiem do pieczenia. Biatka ubija¢
100 g cukru z 2-3 tyzkami cukru na sztywng piane. Zottka, pozostaty
opakowanie cukru waniliowego (16 g) lub 1 laska czes$¢ cukru, cukier waniliowy i masto uciera¢ przy pomocy
wanilii miksera na puszystg mase. Wszystkie sktadniki potaczy¢ —
do posmarowania formy: 1 tyzka masta i okoto do puszystej masy z zottek | masta doda¢ make z proszkiem
2 tyzki butki tartej do pieczenia oraz piane z biatek. Dorzuci¢ bakalie |
do dekoracji: tyzka cukru pudru miksowac¢ na srednich obrotach do doktadnego potaczenia

sie skfadnikow. Mase wyla¢ do formy (do potowy jej
wysokosci) i wyréwnaé jej powierzchnie. Wstawi¢ do
piekarnika i piec w temperaturze 170 °C przez okoto 40 minut.
Pod koniec pieczenia dla pewnosci mozna zrobi¢ tzw. test
suchego patyczka, jesli jest na nim przyklejone ciasto,
trzeba jeszcze troche podpiec babke.
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POTRAWA POTRAWA POTRAWA POTRAWA POTRAWA
BET DROZDZY BEZ 501 BET KUKURYDZY BEF ORZECHOW WEGETARIANSKA
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